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Datos personales

Avinguda de I'Institut 24, Puerta
25, El Puig de Santa Maria
46540, Valencia

64421 97 61

andrewtaylorgreen@hotmail.com

Irlandesa

11/02/1978

Links

LinkedIn

Competencias

Microsoft Office
SAP ERP
Relaciones con los clientes

Pensamiento critico y resolucion
de problemas

Seguridad y calidad alimentaria

Espanol; Castellano

Hobbies

Senderismo; ciclismo; natacion
Futbol base
Elaboracién de cerveza casera

Perfil profesional

Profesional de la industria alimentaria con mas de diecisiete afios de experiencia
en seguridad y calidad alimentaria; servicios de consultoria técnica, auditoria'y
formacion a empresas del sector alimentacion. Desde 2011 hasta 2020 trabajé enla
mayor planta de produccién de alimentos envasados de Europa, siendo responsable
de calidad y seguridad de producto, supervisién de calidad en produccién y mejora
continua de los sistemas de gestién. Ingeniero Quimico y doctorado en Ingenieria
Quimica, posee amplia formacién en tecnologias de procesado de alimentos, y es
especialista en tratamientos térmicos y preservacion de alimentos envasados.

Experiencia laboral

Responsable de Seguridad y Calidad Alimentaria, Embutidos Flor de
Villahermosa, Castellén provincia

Responsabilidades:

e Responsable del sistema de seguridad y calidad alimentaria de la empresa (Plan
RPHT y APPCC)

e Gestion de 3 establecimientos de fabricacion y 14 locales minoristas

e Resolucién de no conformidades resultando de auditorias internas y externas

e Implantacion de un nuevo sistema informatizado de calidad y trazabilidad

Responsable de Calidad y Seguridad Alimentaria, Kraft Heinz Company,
Wigan, United Kingdom

Responsabilidades:

e Autoridad principal de apoyo a jefes de produccidon en requisitos de seguridad
y calidad alimentaria (FSQ Authority);

e Desarrollo e implementacién de planes de mejora como respuesta a incidentes
y no conformidades. Responsable de la toma de decisiones sobre producto no
conforme;

e Ejecucion de auditorias de calidad y seguridad alimentaria para cumplir con los
requisitos de la BRC y de control de riesgo internos (QRMP);

e Responsable de tres estandares globales de calidad Kraft Heinz y autoridad de
apoyo en planta para varios mas;

e Formacién de personal en aplicacion de la metodologia HACCP para
evaluacion de riesgos de operacién;

e Auditor de empresas afiliadas y subcontratadas por Kraft Heinz para asegurar
el cumplimiento de estandares de preservacion térmica;

e Miembro principal del equipo de gestion de incidencias e iniciativas de mejora
de la produccioén;

e Miembro principal del equipo calidad y seguridad alimentaria que mantiene la
certificacion nivel A de la BRC.

Coordinador de Desarrollo de Procesos y Aseguramiento de Calidad, Kraft
Heinz Company, Wigan, United Kingdom

Responsabilidades:

e Jefe del laboratorio de validacion de tratamientos térmicos, supervisor de 4
técnicos de laboratorio

e Responsable del disefio y documentacién de los procesos de validacion
térmica de nuevos productos y materias primas

e Responsable de aprobar los procesos de control microbioldgico y de seguridad
de empresas subcontratadas y afiliadas a Kraft Heinz
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e Auditor de los estandares de esterilizacidn y pasteurizacion de empresas
subcontratadas y afiliadas a Kraft Heinz

e Formacién de personal en fundamentos de procesado térmicoy en estandares
propios de Kraft Heinz

e Evaluacién de riesgos de calidad de los procesos de fabricacién

Consultor Senior, Departamento de Procesos, Campden BRI, Chipping
Campden, United Kingdom

Responsabilidades:

e Servicios de consultoria sobre preservado térmico y procesado de alimentos
a clientes de la industria alimentaria

e Validacion de procesos en fabrica, incluyendo disefio de ensayos, analisis de
datos, preparacién de resultados y recomendaciones para el cliente

e Preparacion de propuestas, gestion y ejecucion técnica de proyectos,
redaccion de informes y presentaciones

e Responsable de preparar e impartir cursos de formacion

e Gestion de varios proyectos de | y D de financiacion publica sobre desarrollo
de nuevas tecnologias, transferencia de calor, eficiencia de recursos y huella
de carbono

Formacion
Doctorado en Ingenieria Quimica, The Queen's University of Belfast,

Belfast, United Kingdom

Titulo de tesis: Bioprocessing of Marine Crustacean Shell Waste

Desarollo de un proceso bioquimico innovador para la extraccién de componentes
de valor anadido desde residuos de la industria del pescado, como alternativa a los
procesos termoquimicos convencionales.

Master en Ingenieria Quimica, The Queen's University of Belfast, Belfast,
United Kingdom

Cursos

Principios APPCC, nivel intermedio, Royal Institution of Public Health

Certificado de formador profesional, Chartered Institute for Environmental
Health

Microbiologia, nivel intermedio, Campden BRI

Auditor interno, Kraft Heinz Company

Formador en evaluacion de riesgos, Kraft Heinz Company



